
 
Buffetvorschläge 

 
„Vennbachhof classic“ 

Vorspeise 
Nordseekutter mit Krabbencocktail 

oder 
Geflügelplatte mit Geflügelcocktail 

Hauptspeise 
Putenmedaillons in Currysoße mit Pfirsichen und 

Käse überbacken 
Tafelspitz in Meerrettichsoße 

Schweinefilet in Pfefferrahmsoße 
Reis 

Salzkartoffeln 
Kartoffelgratin 

Gemüseauswahl 
Salatauswahl 
Nachspeise 
Beerentraun 

Mousse Chocolate 
 

Partybrot mit Butter und Käse 
 18,00 EUR

„Galabuffet“ 
Vorspeise 

Nordseekutter mit Krabbencocktail 
Geflügelplatte mit Geflügelcocktail 

Hauptspeise 
Putenbrust mit Rahmsoße 

Rinderbraten  
Lachsfilet mir Kräutersoße 

Spätzle 
Herzoginkartoffeln 

Salzkartoffeln 
bunte Gemüsemischung 

frische Salatplatte 
Nachspeise 

Tiramisu 
Sauerramcreme mit Himbeermarkhaube 

 
Käseplatte mit Brot Kräuterbutter und Schmalz 

19,50 EUR
 

 
 

 
hausmacher Wurstplatte 

Zwiebelmett, rauchfrische Mettenden,  hausmacher 
Blut und Leberwurst, Schinkenspeck vom 

Vennbachhof, luftgetr. Mettwurst mit Senf, 
Bauernschmaus, Griebenschmalz 

3,50 EUR

gemischte  Geflügelplatte 
Putenrouladen mit Blattspinat, panierte 

Hähnchenbruststreifen, kleine Hähnchenkeulen, 
Putenbrustschinkenröllchen 

5,60 EUR

Suppen 
 
Gulaschsuppe      pro Liter   6,00 EUR 
Erbsensuppe             pro Liter   5,50 EUR 
Rindfleischsuppe      pro Liter   6,00 EUR 
Käse-Lauchsuppe     pro Liter   6,00 EUR 
 

Geschenkkörbe 
Sehr beliebt sind auch unsere 

Geschenkkörbe mit hausmacher 
Wurstsorten vom Vennbachhof 

 
Geschäftsbedingungen 

¾ Alle Preise verstehen sich pro Person 
(ausgenommen Suppen) 

¾ Die Preise sind inkl. Mwst.  frei Haus (im 
Umkreis von 20 km) bei Rückgabe gespülter 
Behälter. 

¾ Rücknahme und Abholung ungespülter 
Behälter gegen Aufpreis möglich. 

¾ Lieferung von Geschirr und Besteck gegen 
Aufpreis möglich 

¾ Preise vorerst gültig bis zum 31.12. 2010 
¾ Druckfehler vorbehalten. 

 

 
 

Vennbachhof 
 

 
Fleisch und Wurstwaren  

Partyservice 
direkt vom Bauernhof 

 

 
 

Familie Engels 
Ungerath 327 

41366 Schwalmtal 
Tel. 02163/3991 

e-mail: vennbachhof@t-online.de 
 

www.vennbachhof.de 



 

Buffetvorschläge 
 
 

„Bauernschmaus“ 
Kasseler 

Sauerkraut 
Kartoffelpüree            8,90 EUR

 
„Vennbachhof rustikal“ 

Zwiebelrostbraten 
Putenmedaillons 
Bratkartoffeln 
Kartoffelgratin 

gemischte Salatplatte 
Gemüseauswahl          12,50 EUR

 
Menü I 
Vorspeise 

Fischvorspeise 
Hauptspeise  

Lachsfilet mit Sahnesoße auf Blattspinat 
oder Kräutergemüse 
Petersilienkartoffeln 

Beilagen 
 
Spätzle, Nudeln oder  Reis          1,60 EUR 
Salzkartoffeln   1,60 EUR 
Bratkartoffeln   1,90 EUR 
Kartoffelgratin oder Püree  2,10 EUR 
Knödel    2,10 EUR 
Lasagne    4,50 EUR 
 

bunte Gemüseplatte 
 
mit Blumenkohl, Broccoli, Pilze, Speckböhnchen,  
und Erbsen & Möhren  4,00 EUR 
 
frischer Spargel   Tagespreis 
 

Salate 
Kartoffelsalat  
Nudelsalat 
Fleischsalat 
Schichtsalat 
Selleriesalat 

(

Kalte Platten 
Gemischte Bratenplatte mit Kasseler, Lummer 

und Rinderbraten sowie kalten Soßen. 
5,00 EUR

Nordseekutter, gemischte Fischauswahl mit 
Senfdipp oder Meerettichsoße 

6,00 EUR
Lachsplatte 

                4,90 EUR
Partyplatte  

mit Partyfrikadellen und kleinen Schnitzeln 
3,50 EUR

oder Spargel-Schinkenröllchen mit gefüllten Eiern 
3,50 EUR

Melonenschiffchen mit Vennbachhofschinken 
2,80 EUR

Geflügelcocktail mit Spargel und Mandarinen 
2,80 EUR

Krabbencocktail mit Mais und Tomaten 
2,80 EUR

warme Braten 
Rinderbraten 
Rinderbraten natur                         6,00 EUR 
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bunte Salatmischung 
Nachspeise 

Sauerrahmcreme mit Himbeermark 
Herrencreme              14,50 EUR

 
Menü II 
Vorspeise 

Geflügelvorspeise 
Hauptspeise 

Putenbrust mit Früchten und Käse überbacken 
Kalbsgeschnetzeltes Zürischer Art 

Spargelsalat mit Eiern 
Rindfleischsalat 
Heringssalat     je 2,50 EUR 
Krautsalat               
Möhrensalat 
Gurkensalat                                     je 1,80 EUR 
Bohnensalat 
grüner Salat 
Paprikasalat          je 2,00 EUR 
 

Nachspeisen 

nderbraten in Rotweinsoße                    6,20 EUR
iebelrinderbraten            6,20 EUR 

uerbraten             6,00 EUR 
felspitz in Meerrettichsoße           6,80 EUR 

hweinebraten 
ustenbraten             4,70 EUR 
hweinebraten/medaillons in Pfefferrahmsoße 
hw. braten/medaillons mit Pilzen  5,00/5,80 EUR
schnetzeltes vom Schwein           5,20 EUR 
sseler              5,00 EUR 
 
 

Reis 
Spätzle 

bunte Gemüsemischung 
bunter Salat 
Nachspeise 

Schokomouse 
Beerentraum               17,50 EUR

 

Obstsalat 
Mousse Chocolate oder weiß 
Beerentraum 
Himbeertraum 
Sauerrahmcreme mit Himbeeren 
Herrencreme 
Quarkspeisen 
Vaniliecreme   je 2,30 EUR 
 
frische Erdbeeren                Tagespreis 

Preise pro Person, bei der Zusammenstellung eines Buffets mit mehreren Produkten aus einer Produktgruppe (z.B. zwei Sorten Fleisch) erfragen Sie bitte ein konkretes Angebot.) 

füllter Lummerbraten            5,00 EUR 
hweinemedaillons mit Pfirsich und Käse 
erbacken             5,80 EUR 

flügel 
ten oder Hähnchenmedaillons mit 
 Pfirsich Käse überbacken 
 Pfefferrahmsoße 
 Currysoße                          je 6,00 EUR 

sch, Lamm, Kalb und Wild auf Anfrage 


